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Lo abeonyante gonmande

Le Ratafia est un vin de liqueur
obtenu par assemblage de moiit de raisin frais,

non fermenté, avec un alcool fort.

Ce vin doux naturel est fruité et sucré.

Il accompagne a merveille le foie gras, le melon, les
fromages forts (Epoisses, Roquefort) et les desserts
(tarte tatin, gateau au chocolat, pain d’épices).

RATAFIA A servir frais, a I'apéritif et en fin de repas.
DE CHAMEACNE
FROMENT-GRIFFON

Disponible en bouteille (70 cl).
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, SACHEZ CONSOMMER AVEC MODERATION



