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Lo mémotre ae notie Alfason

Assemblage :

75% Chardonnay - 25% Pinot Noir
de la Montagne de Reims.
Elaborée lors d’années exceptionnelles,
a partir de raisins issus
d’une méme année de récolte.
Dosage:245g/l
Vieillissement : supérieur a 10 ans

Dégorgement : 3 4 6 mois avant la commercialisation

Un nez riche en ardbmes de fruits bien mars (poire
tapée) et exotiques (ananas), de notes de truffe,
de moka et de fruits secs.

Une bouche onctueuse et gourmande, trés complexe,
cependant encore bien fraiche et minérale.
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Des flacons confidentiels a déguster entre
connaisseurs, a I'apéritif ou sur un foie gras, un tajine
aux fruits confits, un gateau creusois aux noisettes.
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Disponible en bouteille (75 cl).
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